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『匠』とんこつ醤油 生豆腐クリームのえびトマトらーめん

高座豚とんかつ定食 BLT

小田原　地あじ丼 月見そば・うどん

相模豚丼そばセット 湘南しらすトマトドリア

キャベツたっぷり家系ラーメン あつぎ豚と豆腐のヘルシーバーグ

野菜たっぷりヘルシー春雨ラーメン 湘南しらす丼

静岡古今のご馳走膳 駿河湾産桜えびのかき揚げうどん

箱根山麓豚らぁ麺 静岡県産ポーク膳

海鮮ぶっかけごはん 足柄グルメバーガー

麻婆タンメン 駿河湾産桜えびうどん

さぼてん定食

＜フードコート＞

ラーメン専門店 

ザボン

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

890 円

特製スープに『匠』のマー油が特徴の推し麺フェア 1位を受

賞した一品です。

＜フードコート＞

富士山の国　

らーめんたいざん

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

880 円

極上豆腐をクリーム状に、特製桜えびの香味油を浮かべた一

品です。

＜フードコート＞

M-1　プレート

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

1,200 円

地元高座郡の名前が付いた高座豚はキメ細かな甘みのある脂

身が特徴の一品です。

＜フードコート＞

LONCAFE

＜提供時間＞

7:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

単品 1,058 円
（セット 1,328 円）

「富岡商会の鎌倉ハム」という地元ブランドのベーコンを使

用した一品です。

＜フードコート＞

海鮮丼 がってん寿司

＜提供時間＞

10:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

980 円

小田原漁港は地あじが有名。脂がのった地あじを丼ぶりに！

＜フードコート＞

海老名庵

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

600 円

卵ブランドの神奈川県産さがみっこの卵を使用したプレミア

ムな一品です。

＜レストラン＞

海鮮三崎港

＜提供時間＞

10:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

1,480 円

柔らかく･歯ごたえのよい相模豚バラ肉を特製甘辛だれで絡

めた一品です。

＜フードコート＞

パスクーア

＜提供時間＞

10:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

880 円

湘南名物の釜揚げしらすと、湘南トマトソースを使用した一

品です。

＜フードコート＞

麺処　いろどり家

＜提供時間＞

7:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

800 円

神奈川を代表するラーメン、家系ラーメンに神奈川キャベツ

を使い、地元の味を楽しめるラーメンです。

＜フードコート＞

丸の内ポールスター

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

980 円

あつぎ豚と豆腐で作った 300ｇの豚バーグのボリューム満点

な一品です。

＜フードコート＞

らーめん　ゑびな軒

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

850 円

あつぎ豚と野菜の旨味の白湯スープ、麺には春雨を使用した

一品です。

＜フードコート＞

そば処　信濃

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

990 円

神奈川名産 100 選認定の「湘南しらす」をたっぷり乗せた一

品です。

＜レストラン＞

ロータスガーデン

＜提供時間＞

11:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

1,980 円

どこか懐かしい味、食材、料理法を懐かしい思い出と共にお楽し

みください。全ては、『安心して』お食事をして頂き『御』『馳走』

『様』と言っていただけるような静岡地方自慢の田舎のご馳走です。

＜フードコート＞

足柄麺宿

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

700 円

店内で製麺した自慢のうどんに、今が旬の駿河湾産桜えびを

たっぷり使ったかき揚げを乗せました。

＜フードコート＞

創彩麺家　野の実

＜提供時間＞

10:00 ～ 23:00

【価格（税込み）】

920 円

創彩麺家野の実の定番人気メニューである『コクと深みの正

統派醤油らぁ麺』に静岡県産箱根山麓豚のチャーシューを

トッピング。

＜フードコート＞

御厨亭

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

980 円

富士山の伏流水でボイルした県産ポークをポン酢、胡麻ダレ

でお楽しみ頂けます。御殿場とうふ等も添えてどうぞ。

＜フードコート＞

こめらく　

海鮮茶漬けとおむすびと。

＜提供時間＞

9:00 ～ 22:00

【価格（税込み）】

1,180 円

地元駿河湾産しらすをたっぷりと使用した丼です。足柄でい

ざ海鮮（開戦）！

＜レストラン＞

足柄の森レストラン

＜提供時間＞

11:00 ～ 21:00

【価格（税込み）】

1,490 円

手ごねハンバーグに濃厚チェダーチーズ＆バーベキューソー

ス！オニオンリングとシャキシャキレタス、みずみずしいト

マトをはさんだ贅沢なハンバーガーです！

＜フードコート＞

中華万里

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

800 円

富士山の湧水で作られた木綿豆腐、生麺を使った麻婆豆腐の

タンメン。お好みで花山椒をご用意しております。

＜フードコート＞

足柄麺宿

＜提供時間＞

24 時間

【価格（税込み）】

700 円

自慢の自家製うどんに、駿河湾産桜えびと山菜を使用したう

どんです。

＜フードコート＞

とんかつ新宿さぼてん

＜提供時間＞

10:00 ～ 21:00

【価格（税込み）】

1,800 円

ロース・ヒレ・エビを盛り合わせた、バラエティー豊かな定

食です。

※対象メニュー（ハイウェイソウルフード）は、

　地域の食材や史実の武将などをモチーフとした

　オリジナルメニューとなります。

※メニューは売り切れなどの理由により、予告なく変更となる場合がございます。
予めご了承ください。


