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お
品
書
き 

 

●
日
本
料
理 

魚
庄 

多
賀
御
膳 

 
 
 
 
 
 

税
込
１
２
６
０
円 

 ■
近
江
牛
煮
込
み
ス
テ
ー
キ
ご
飯 

 
 
 

グ
リ
ン
ピ
ー
ス
、
わ
さ
び
、
も
み
じ
人
参 

■
松
茸
ご
飯 

 
 
 

松
茸
旨
煮
、
も
み
じ
人
参
、
い
ち
ょ
う
人
参
、
木
の
葉
九
十 

■
秋
鮭
の
タ
ル
タ
ル
焼
き 

 
 
 

焼
き
玉
葱
、
じ
ゃ
が
い
も 

■
煮
物 

 
 
 

な
ご
み
巻
き
、
六
方
小
芋
、
も
み
じ
麩
、
い
ち
ょ
う
赤
こ
ん
に
ゃ
く
、
い
ん
げ
ん 

■
秋
茄
子
の
田
楽 

 
 
 

枝
豆
、
い
り
ご
ま
、
な
た
豆
の
花 

■
水
源
寺
舞
茸
の
天
ぷ
ら 

 
 
 

銀
杏
、
昆
布
佃
煮 

■
味
噌
チ
キ
ン
ピ
ビ
ン
パ
風 

 
 
 

錦
糸
玉
子
、
ほ
う
れ
ん
草
ナ
ム
ル 

 

■
丁
字
麩
辛
子
酢
味
噌
和
え 

 

■
ス
イ
ー
ト
ポ
テ
ト
巾
着 
 
 

■
柿
南
瓜
い
が
ぐ
り 

 
 
 

栗
甘
露
煮 

 

内
容
紹
介 

秋
を
彩
る
食
材
を
た
っ
ぷ
り
使
い
、
近
江
の
秋
を
味
覚
と
視
覚
で
楽
し
ん
で
い

た
だ
け
る
よ
う
に
仕
上
げ
ま
し
た
。 

こ
の
お
弁
当
を
持
っ
て
出
か
け
れ
ば
秋
を
堪
能
で
き
る
こ
と
間
違
い
な
し
！ 


